
APSOKIHQOK MICUWAKON
Petits plats de style tapas
De 5 $ à 7 $

6 $
Ehemuwey
kentuc-qey

7 $
 

 

Houmous
Houmous de pois jaunes et
tournesol aux poivrons rôtis, pain
maison grillé, condiment de
tomates et chorizo.

Légumes glacés,
bacon et tournesol

Patates
du guerrier
Cubes de pomme de terre frites
dans le style des « papas bravas »,
épices du guerrier, aïoli, salsa de
maïs.

Kihkaneyal
(Giardiniera)

 

 

Fondue
fromagère

 

 

Fior di late
 

 

Boudin noir
maison

 

Marquis fondant
 

Motehesim
(Canard)

 

Escabèche
 

Salaisons et saucissons
Charcuteries de FOUDUCOCHON
(coppa, grassouillet à l'ail et Sipousse)
et peperette de la Ferme Grande
Fourche. Parfait avec une bière !

Duo de saumon
 

Rillettes de phoque
Rillettes de phoque et de canard
confit, moutarde à l'érable
signature, pickles.

 

Terrine de porc O'rye
Terrine maison de porc de la ferme
O'rye au brandy, poires et
tournesol, moutarde à l'érable
signature, confit d'oignon.

Banniqueetpain miche 
maison, beurre composé.

Légumes de saison glacés à
l’érable épicé, bacon et graines
de tournesol.

Légumes marinés comme une 
giardiniera italienne / antipasto.

Haut de cuisse (1) de poulet frit 
badigeonné de notre sauce
ehemuwey (de style chili doux)
oignons croustillants.

Quartier de mozzarella fraîche,
condiment de tomates confites
et séchées, huile aux herbes.

Fromage de type brie (Le Marquis
de Témiscouata) confit d’oignons
aux champignons rôtis.

Carré de fromage fondant (1) et 
croustillant, chutney aux pommes 
et aux fruits séchés.

Boudin noir signature aux épices 
boréales, légèrement frit, chutney.

Rillettes de saumon et saumon
fumé maison, aïoli, pickles.

Sébaste et moules marinées en
escabèche.

Cromesqui de canard confit, sauce 
big Max, cornichons à l’aneth
maison.

5 $

Pains


