
 

Taco de sébaste et maïs
 

Rillettes de poissons fumés 

Piyeskomonap(Soupe de maïs)
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5

7

8

12

Fondue parmesan
 

Taco au porc effiloché BBQ
 

5

7

8

8

7

Rillettes depoissonsfumés, aïoliau yaourt

et fines herbes, cornichons et pain miche

Chaudrée demaïset depommesdeterre

au chorizo, poivrons grillés et crevettes nordiques

Tortillade blé etdemaïs duQuébec, sébaste frit 

en croûte de semoule de maïs, salsa de maïs,
salsa verde «stahqonocihte» et sauce ranch maison 

Tortilla deblé etdemaïs du Québec,Porc de la

ferme O’rye effiloché avec notre sauce BBQ «Pkotewey»,
Mayo épicée, choucroute lacto-fermentée, oignons crispy 

Pain bannique grillé, beurre composé.

houmous de pois jaunes bio de St-Jean-Port-Joli 
aux poivrons grillés et tournesol, pickles de 
légumes légèrement épicés, chorizo, pain maison 

Carré(1) de fondueparmesan maison,

chutney aux pommes et aux fruits séchés.

Charcuterie du moment!

Notre boudin noir signature aux épices
boréales, légèrement frit, chutney aux pommes
et fruits secs, moutarde à l’érable

Dans le style des « papas bravas », cubes de patates
frites, épices du guerrier, aïoli, salsa de maïs.

 
[Petits plats] de style tapas et entrées

MENU APÉRO

Lagalet (pain bannique)

Houmous de pois jaunes d’ici

Boudin noir maison

Patates du guerrier

APSOKIHQOK MICUWAKON

Charcuterie maison ou de la régio n, condimenté 

selon le type de charcuterie mis en vedette. 

Demandez quelle est notre charcuterie du moment!

Maqanihpuksit opan
(pain sucré) 
Pâte frite (stylequeue decastor), sauce sucre
à la crème à l’érable, morceaux de cheesecake, 
pommescaramélisées, glace maison au mélilot,

Crumble d’avoine

Tartelette chocolatée 
au myrique baumier
Tartelette au chocolat au lait et myrique baumier,
compotée de fruits noirs du Bas-Saint-Laurent,
ganache fouettée au chocolat blanc et sorbet
aux poires.

Sandwich glacé au maïs
Parfait glacé au maïs sucré dans un cake
à la semoule de maïs, sorbet aux camerises,
cracker jacks maison, compotée de camerises

Petite boule de sorbet maison pour finir
le repas tout en fraîcheur !

MAHQANIHPUKKIL (DESSERTS)
 Sorbet du moment

12

15 5

13

11
Crème brûlée parfumée et condimentée
différement au gré des saisons

Crème brûlée signature
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