Ktonukhotone wocopskul.
Kinapotomone micuwakon.
Pimsgehtune elihtasik
weci wolitahatomeq psiw keq.
Wecessik ktahkomigok, supeqok
naka psi amoniw eyik.
Wiciw ellamsok, weyossis naka nihtol sgotesol.
Amonuhgepiyane tuwihputik.
Weci lewestuhtiyeq, weci wikahtomeq.

Célébrer les racines.
Magnifier les vivres.
Faconner lingredient
pour en apprécier I'entiereté.
De |la terre, la mer
et tout ce qu’il y a autour.
Entre la brise, la béte et la braise.
Réunir par la table. Pour bavasser,

pour savourer. Pour étre ensemble.
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MENUS MIDI
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NOS PROMOTIONS DU MIDI

FORFAIT : « J’ai encore oublié mon lunch »

Ajoutez 10$ a votre plat principal et obtenez une entrée au
choix ainsi que notre dessert du jour!

Verre de vin a petit prix - 4 0z: 6S
Choix d’un rouge ou d’un blanc :

BLANC : Paulo Eden Blanc, Coteau rougemont, Cépages Vidal et Frontenacs, Montérégie
ROUGE : Bus.9, Adega Cooperativa, Cépages aragonez et syrah, Lisbonne, Portugal

Bieére en vedette a 7S

Demandez a votre serveur(euse) notre biere vedette du moment!
(Format changeant selon la sorte de biére mise en vedette)
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MENU ENFANT (MIDI)
A SEULEMENT 58

L' ACHAT DUNPLATPRINCIPAL POUR ADULTE DONNE DROIT A
UN CHOIXPOURENFANT A5$. INCLUS 1BREUVAGE

Le petit poulet

1 haut de cuisse de poulet frit, servi avec frites

Les pates au fromage

Pates gemeli, sauce blanche au cheddar et ail

La poutine

Frites et sauce demi-glace maison, fromage en grains

Le hot-dog O’rye

Pain brioché, saucisse de porc de la ferme O’rye,
servi avec frites

N VaN | 4
A-coteés +2S
Salade verte
Légumes du moment

Breuvages:

pepsi, seven up, jus de fruits, verre de lait
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NOS ENTREES

Ksahp (Potage) 7 | e
jaunes d’ici

Potage du moment,
Servi avec pain maison.

Houmous de pois

houmous de pois jaunes bio de St-Jean-
POI”[-JOlI aUZ( pOinon,S g‘l’llléS et t,OLfI’I‘]eSOL maison, Chutney aux pommes et
pickles de léegumes légerement epicés,
chorizo, pain maison grillé

MICUWAKON
(NOURRITURE)

7 Fondues 7
fromageres

Carré (1) de fondue parmesan

aux fruits séchés.

BURGERS DECADENTS | GUEDILLE

Le Big 25

Galett fgxeufwag yu de la Ferme Grande Fourche,
cheddar fort, sauce big Max maison, confit d’oignons,
bacon, laitue, tomates, cornichons.

Le Ehemuwey Kentuc-Qey 24

Poulet friten crolte de semoule de mais,
sirop d’érable épicé, sauce ranch maison,
laitue, tomates, cornichons.

Le Tofu Fumé Fago n Pastrami 22

Tofu mariné aux épices a pastrami puis fumé
au bois d’érable, moutarde a I'’érable, mayo épicé,
laitue, cornichons, choucroute fermentée

POUTINES

La Classique 17

Frites maison, demi-glace,
fromage en grains.

nordiques.

La Wahsipekuk

Sauce crémeuse a basede
bisque de homard maison,
chair de homard et crevettes

La Guédille du Wahsipekuk 36

Guédille au homard et crevettesnordiques,
aioli-yaourt aux herbes, laitue, tomates,
salsa de mais. (N’est pas un burger)

Les extras: Fromage 3| Bacon4
Condiments 2 | Sauce burger/frites]|
Sauce poutine ou autre sauce chaude 3|
Changer la frite en poutine 4 | Les deux
accompagnements changés en poutine 8

36 Porc effiloché 22

Choucroutefermentée, mayo épicée,
oignons verts et oignons frits.



MICUWAKON
(NOURRITURE)

MAHQANIHPUKKIL (DESSERTS)

Dessert du jour 7 Créme brilée 11 Tartelette chocolatée 12
Un dessert maison, fait avec S'gnature au myrlque baumier
amour, et a seulement 7 $ ? Creme brilée parfumée et Tartelette au chocolataulait et

Et oui | Demandez a votre condimentée différement myrique baumier, compotée de
serveur(euse) ce que nous au gré des saisons s (vl ) S el e
avons prepare pour vous. ganache fouettée au chocolat blanc

et sorbet aux poires.

ESPRESSOS MARTINIS SIGNATURE

Le Saint-Créme 14 Le Moka 14

Espresso, liqueur d’espresso, Liqueur au Espresso, liqueur d’espresso, rhum Morbleu au cacao,

sucre a la créme «Saint-Créme», sucre d’érable sirop simple, poudre de cacao

, r .
L’Alveole 15 Le Noisette 15
Espresso, liqueur d’espresso, Créme alcoolisée au Espresso, liqueur d’espresso,créme alcoolisée végane
caramel de miel Alvéole (1ere creme alcoolisée «crémette aux noisettes» , poudre de cacao

100% québécoise),sirop simple au caramel

CAFE, THE ET INFUSIONS

Cafés «Mocassin Infusions locales 4 ThéduNord* 4
Entreprise Kanyfrgeeh%ka (Mohawk) Demandez-nous quelles Thé noir d’épilobe
Café filtre 3 sont nos sortes d’'infusions 'I:hé vert d’épilobe
Espresso ou Allongé 4 du moment Epilobe style wulong
Latté aux épices boréales 7 Theé d’argousier

©

Affogato au méliot
*Thé du Nord est une entreprise pionniére qui élabore dans
les régles de I’art de vrais thés a partir de la flore boréale



	Ktonukhotone wocopskul. Kinapotomone micuwakon. Pimsqehtune elihtasik weci wolitahatomeq psiw keq.
	Wecessik ktahkomiqok, supeqok
	naka psi amoniw eyik.
	Wiciw ellamsok, weyossis naka nihtol sqotesol.
	Amonuhqepiyane tuwihputik.
	Weci lewestuhtiyeq, weci wikahtomeq.
	Célébrer les racines. Magniﬁer les vivres. Façonner l’ingrédient pour en apprécier l’entièreté. De la terre, la mer et tout ce qu’il y a autour.
	Entre la brise, la bête et la braise. Réunir par la table. Pour bavasser, pour savourer. Pour être ensemble.
	MENUS MIDI
	NOS PROMOTIONS DU MIDI
	FORFAIT : « J’ai encore oublié mon lunch »  Ajoutez 10$ à votre plat principal et obtenez une entrée au choix ainsi que notre dessert du jour!
	Verre de vin à petit prix - 4 oz : 6$
	Choix d’un rouge ou d’un blanc :
	Bière en vedette à 7$ Demandez à votre serveur(euse) notre bière vedette du moment!
	(Format changeant selon la sorte de bière mise en vedette)



	MENU ENFANT (MIDI)
	À SEULEMENT 5$ L’ACHAT D’UNPLATPRINCIPAL POUR ADULTE DONNE DROIT À UN CHOIXPOURENFANT À5$. INCLUS 1 BREUVAGE
	Les pâtes au fromage Pâtes gemeli, sauce blanche au cheddar et ail
	La poutine Frites et sauce demi-glace maison, fromage en grains
	Le hot-dog O’rye Pain brioché, saucisse de porc de la ferme O’rye, servi avec frites
	MICUWAKON (NOURRITURE)

	NOS ENTRÉES
	Ksahp (Potage)
	Houmous de pois jaunes d’ici
	houmous de pois jaunes bio de St-Jean-
	Port-Joli aux poivrons grillés et tournesol, pickles de légumes légèrement épicés, chorizo, pain maison grillé

	Fondues fromagères
	Carré (1) de fondue parmesan maison, chutney aux pommes et aux fruits séchés.


	BURGERS DÉCADENTS   GUÉDILLE
	Le Big Max
	La Guédille du Wahsipekuk
	Le Ehemuwey Kentuc-Qey
	Le Tofu Fumé Faço n Pastrami 22
	Les extras:
	Fromage 3 | Bacon4
	Condiments 2 | Sauce burger/frites1|
	Sauce poutine ou autre sauce chaude
	3|
	Changer la frite en poutine 4 | Les deux accompagnements changés en poutine 8


	POUTINES
	La Classique
	Porc efﬁloché
	MICUWAKON (NOURRITURE)

	MAHQANIHPUKKIL (DESSERTS)
	Dessert du jour
	Crème brûlée
	Tartelette chocolatée  au myrique baumier
	Signature Crème brûlée parfumée et condimentée différement au gré des saisons
	Un dessert maison, fait avec amour, et à seulement 7 $ ? Et oui ! Demandez à votre serveur(euse) ce que nous avons préparé pour vous.
	Tartelette au chocolataulait et
	myrique baumier, compotée de fruits noirs du bas-Saint-Laurent, ganache fouettée au chocolat blanc et sorbet aux poires.


	ESPRESSOS MARTINIS SIGNATURE
	Le Moka
	Le Saint-Crème
	Espresso, liqueur d’espresso, rhum Morbleu au cacao, sirop simple, poudre de cacao
	Espresso, liqueur d’espresso, Liqueur au sucre à la crème «Saint-Crème», sucre d’érable

	L’Alvéole
	Espresso, liqueur d’espresso, Crème alcoolisée au caramel de miel Alvéole (1ere crème alcoolisée
	100%québécoise),sirop simple au caramel

	Le Noisette
	Espresso, liqueur d’espresso,crème alcoolisée végane «crémette aux noisettes» , poudre de cacao


	CAFÉ, THÉ ET INFUSIONS
	Cafés «Mocassin Joe»
	Entreprise Kanyen’kehà:ka (Mohawk)
	Café ﬁltre Espresso ou Allongé Latté aux épices boréales Affogato au méliot
	3  4 7 9
	Infusions locales Demandez-nous quelles sont nos sortes d’infusions du moment

	Thé du Nord *
	Thé noir d’épilobe Thé vert d’épilobe Épilobe style wulong Thé d’argousier



