MENU BRUNCH
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MENU WASISOK (ENFANTS)

Tous nos plats principaux sont disponibles en portions enfant
a 35 % de rabais et incluent une boisson.*

Une demande spéciale?
N’hésitez surtout pas a nous en faire part, nous ferons de notre mieux pour vous accommoder.
*Certaines exceptions peuvent s'appliquer.

DES ALLERGIES ?

Avez-vous des allergies ou d’autres restrictions alimentaires ?
Merci d’en informer votre serveur(euse) des votre arrivée
afin que nous puissions mieux vous servir et répondre a vos besoins.



MENU BRUNCH

LA TABLEE GOURMANDE

Une expérience brunch incomparable !

39 S/PERSONNE, MENU AU CHOIX DU CHEF

Amuse-bouches + grande tablée de petits plats a partager + finale sucrée

EN FORMULE A PARTAGER

Inclut une boisson par personne, minimum de deux personnes pour cette formule.
Tous les convives d’'une méme table doivent commander cette formule.

LES SALES SIGNATURES

Servis avec pommes de terre déjeuner assaisonnées

Poulet frit
et gaufre

Viandes 26
et choucroute

Saucisse, jambon braisé et
bacon, choucroute, fromage
local, 2 oeufs au choix, sauce
hollandaise, pain bannique
maison.

Gaufre maison, poulet frit, sirop
d’érable épicé, cheddar fort, bacon,
jalapenos marinés, vierge de mais
aux herbes, 2 oeufs au choix et
sauce hollandaise.

26 Bines 21
et boudin

Boudin noir maison, bines maisons,
2 oeufs au choix, sauce béarnaise,
Iégumes de saison, pain bannique
maison.

LES SUCRES SIGNATURES

Pancakes 17
pommes et cheddar

Pancakes, pommes caramélisées, beurre au
cheddar, crumble d’avoine et sirop d'érable.

Extrabacon+5$

LES CLASSIQUES

Indémodables saveurs du matin

L’assiette brunch 26

Pommes de terre déjeuner assaisonnées, jambon
braisé, saucisse, bacon, 2 oeufs, bines maison,
mini pancake, pain bannique, cretons ou
confitures maison.

Pain perdu 16
aux fruits noirs

Pain perdu fait avec notre pain miche maison,
compotée de fruits noirs, sauce chocolat au lait
au myrique baumier, crumble a I'avoine.

Le pressé 18

1 oeuf au choix, 1 viande, pommes de terre

déjeuner assaisonnées, bines maison, pain
grillé, cretons ou confitures maison.



MENU BRUNCH
LES VERSATILES

Servis avec pommes de terre déjeuner assaisonnées

En bannig’dictine
1 oeuf bénédictine sur pain bannique maison.

En omelette
3 oeufs, pain bannique maison.

En poutine déjeuner
1 oeuf, patates, fromage en grains et pain bannique maison.

CHOISISSEZ PARMI LES COMBINAISONS DE SAVEURS SUIVANTES

Le forestier 26 Le homard 32
Mix de champignons confits, coppa, fromage Chair de homard, aioli-yaourt aux herbes,
IlImposteur ou 'Emissaire de la Fromagerie Le verdurettes, tomates, sauce hollandaise.

Détour (Témiscouata), sauce hollandaise.

Le saumon fumé 27 Jambon, pOireaUX, fromage 21
Saumon fumé (a froid ou a chaud, selon la Jambon braisé, poireaux fondants et/ou Iégumes
disponibilite), Aioli-yaourt aux herbes, capres verts (selon le moment de la saison) fromage
sauvages, cornjchons, oignons rouges, IImposteur ou 'Emissaire de la Fromagerie Le

sauce hollandaise. Détour (Témiscouata), sauce hollandaise.

Les a-cbtés Les extras

Patates déjeuner assaisonnées 4 Oeuf (1) 1,50 Tout types de sauce chaude 3
Pain bannique (1) 3 Viande (1) 5 Tout types de sauce froide 1
Cretons maison 3 Légumes 3 Sirop d’érable 3
Confitures maison 2 Fruits 3

BOISSONS DU MATIN

Inclus, au choix avec
tout plat du menu brunch

Espresso 4 Lait au chocolat 4
Bol de café au lait 6 Punch canneberges 5 Lait
et bleuets sauvages £6 filt
Chocolat chaud 5 _ Catfe filtre
Mielmosa 7

Petit jus de pomme 4



